Пояснительная записка.
Данная учебная программа составлена на основе примерной  программы основного  общего  образования по направлению «Технология. Обслуживающий  труд» рекомендованной Департаментом общего среднего образования Министерства образования и науки Российской Федерации.

Целями образовательной области «Технология» в основной школе являются: формирование у школьников технико-технологической грамотности, технологической культуры, культуры труда и прикладной творческой деятельности, социально-трудовая адаптация обучающихся на основе профессионального самоопределения.

Данная рабочая программа рассчитана на 50 часов (по 2 часа в неделю, октябрь- апрель), остальные 18 часов даны для изучения раздела  «Сельскохозяйственный труд».

    Базовыми для программы являются разделы:  СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ,  КУЛИНАРИЯ,  ТЕХНОЛОГИИ ВЕДЕНИЯ ДОМА, ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ,   ТВОРЧЕСКИЕ,  ПРОЕКТНЫЕ  РАБОТЫ.

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда. При этом предполагается, что изучение материала программы, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений.  

Основной принцип реализации программы – обучение в процессе конкретной практической деятельности, учитывающей познавательные потребности школьников. Основными методами обучения являются упражнения, решение прикладных задач, практические и лабораторно-практические работы, моделирование и конструирование, экскурсии. 

В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ.

В рабочую программу внесены следующие изменения:

1. Изменена последовательность изучения разделов программы. 

2. Раздел   «Кулинария»  изучается  2 часа . Это связано с техническими возможностями   кабинета   технологии нашей школы. 

  Программа  реализуется  с  помощью  учебника:  Технология. Обслуживающий  труд: учебник  для  учащихся  7  класса  общеобразовательных  учреждений Авторы:  Н.В.Синица, О.В.Кожина и др.  под  редакцией  В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Граф.,  рекомендованного  Министерством   образования   Российской  Федерации. 

Учебно- тематический план.

	№
	НАЗВАНИЕ РАЗДЕЛА
	Кол-во часов
	В том числе:

	
	
	
	Теория 
	Практика 

	1
	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ


	34
	11
	23

	2
	КУЛИНАРИЯ

	2
	1
	1

	3
	ТЕХНОЛОГИИ ВЕДЕНИЯ ДОМА

	2
	1
	1

	4
	ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ

	2
	2
	0

	5
	ТВОРЧЕСКИЕ, ПРОЕКТНЫЕ РАБОТЫ
	10
	2
	8

	6
	Итого
	50
	17
	33


Содержание тем учебного курса.
Вводное занятие. 

Правила  техники  безопасности  при  работе с иглами, ножницами,  утюгом Правила  техники  безопасности  при  работе   на  швеёной  машине. Повторение видов растительных волокон  и  волокон  животного происхождения, их  свойств.
Создание  изделий  из  текстильных  и  поделочных  материалов

Элементы материаловедения 
Основные теоретические сведения
Химические волокна. Технология производства и свойства искусственных волокон. Свойства тканей их искусственных волокон. Использование тканей из искусственных волокон при производстве одежды. Сложные переплетения нитей в тканях. Зависимость свойств ткани от вида переплетения. Уход за изделиями из искусственных волокон.

 Практические работы:
Изучение свойств тканей из искусственных волокон. 
Варианты объектов труда.Образцы тканей со сложными переплетениями. 
Рукоделие. Художественные ремесла 

Вязание крючком
Основные теоретические сведения
Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись.
 Практические работыРабота с журналами мод. Зарисовка современных и старинных узоров и орнаментов. Инструменты и материалы для вязания крючком. Подготовка материалов к работе. Выбор крючка в зависимости от ниток и узора. Определение количества петель и ниток. Выполнение различных петель. Набор петель крючком. Изготовление образцов вязания крючком.
 Элементы машиноведения 
Основные теоретические сведения
Виды соединений деталей в узлах механизмов и машин. Устройство качающегося челнока универсальной швейной машины. Принцип образования двухниточного машинного стежка. Назначение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки. Наладка швейной машины. 

Практические работыУстранение неполадок в работе швейной машины. 
Конструирование  и  моделирование  плечевого  изделия  с  цельнокройным  рукавом.

Основные теоретические сведения
Виды женского легкого платья и спортивной одежды. Особенности моделирования плечевых изделий. Зрительные иллюзии в одежде. 

Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Эскизная разработка модели швейного изделия. Моделирование изделия выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. Выполнение эскизов спортивной одежды на основе цветовых контрастов.

 Варианты объектов труда.
Таблица с результатами измерений своей фигуры. Чертеж плечевого швейного изделия, выкрой-ка. Эскизы спортивной одежды.

Технология изготовления плечевого изделия 
Основные теоретические сведения
Способы обработки проймы, горловины, застежек. Обработка плечевых срезов тесьмой, Особенности раскладки выкройки на ткани с крупным рисунком..

Практические работы
Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Выкраивание подкройной обтачки. Перенос контурных и контрольных линий и точек на детали кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Обработка выреза горловины подкройной обтачкой Проведение примерки, выявление и исправление дефектов. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия. 

Варианты объектов труда.
Платье, фартук, халат, ветровка, ночная сорочка, блузка с цельнокроеным рукавом 

Кулинария 
Физиология питания 
Понятие о микроорганизмах. Полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты. Источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека. Понятие о пищевых инфекциях. Заболевания, передающиеся через пищу. Профилактика инфекций. Первая помощь при пищевых отравлениях. 

Практические работы
Определение срока годности консервов по маркировке на банке. 
Варианты объектов труда
Говяжья тушенка. Консервированный зеленый горошек.

Технология приготовления пищи
Значение и  место  мясных  блюд  в  питании. Виды  мясного сырья, его краткая  характерис​тика. Понятие о пищевой ценности мяса (говядины, свинины, баранины, козлятины, телятины). Схема разделки  туши  крупно​го  рогатого  скота. Кулинарное  использование ее частей.  Способы  определения  качества  мяса (по цвету, по запаху, с  помощью лакмусовой  бумажки и др.).

Сроки  и  способы  хранения  мяса  и  мясных  продуктов.

Заготовка продуктов 
Основные теоретические сведения
Значение количества сахара или сахарного сиропа для сохранности и качества варенья, повидла, джема, мармелада, цукатов, конфитюра. Способы определения готовности. Условия и сроки хранения.

Хранение свежих кислых плодов и ягод с сахаром без стерилизации (лимонные кружки в сахаре, черная смородина с сахаром).

Технологии ведения дома  Эстетика и экология жилища 
Основные теоретические сведения
Характеристика основных элементов систем энерго- и теплоснабжения, водопровода и канализации в городском и сельском (дачном) домах. Правила их эксплуатации.

Понятие об экологии жилища. Микроклимат в доме. Современные приборы и устройства для поддержания температурного режима, влажности, состояния воздушной среды, уровня шума. Роль освещения в интерьере.

Требования к интерьеру прихожей, детской комнаты. Способы оформления интерьера. Использование в интерьере декоративных изделий собственного изготовления. Использование комнатных растений в интерьере, их влияние на микроклимат помещения. 

Практические работы
Подбор и посадка декоративных комнатных растений. Выполнение эскиза интерьера детской комнаты, прихожей. Подбор на основе рекламной информации современной бытовой техники с учетом потребностей и доходов семьи. 

Варианты объектов труда.
Декоративные панно, подушки, шторы, каталоги бытовой техники, комнатные растения
Электротехнические работы 
Электроосветительные и электронагревательные приборы.
Электроприводы 
Основные теоретические сведения
Электроосветительные приборы. Пути экономии электрической энергии. Лампы накаливания и люминисцентные лампы дневного света, их достоинства, недостатки и особенности эксплуатации. Гальванические источники тока, их сравнительные характеристики и область применения.

Электродвигатели постоянного и переменного тока, их устройство и области применения. Использование коллекторных электродвигателей в бытовой технике. Схемы подключения коллекторного двигателя к источнику тока. 
Творческие, проектные работы 
Примерные темы
Изготовление изделий декоративно-прикладного искусства для украшения интерьера.

Оформление интерьера декоративными растениями.

Изготовление ажурного воротника.

Организация и проведение праздника (юбилей, день рождения, масленица и др.)

Требования к уровню подготовки обучающихся по данной программе.
Знать /понимать:

основные свойства искусственных   волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств  тканей от вида переплетения  нитей;

историю  возникновения  вязания, санитарно–гигиенические  требования  и  правила  техники  безопасности  при  работе  с  инструментами, ассортимент  бытовых  изделий(на  основе  простейшего  вязания), инструменты  и материалы  для  вязания крючком  и  их  свойства, правила  подготовки  ниток  к  вязанию: стирка, сушка, намотка  на  клубки, условные  обозначения  в  схемах;
устройство  челнока универсальной швейной машины, принцип образования  двухниточного  машинного стеж​ка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки;
эксплуатационные, гигиенические и эстетические требова​ния к легкому женскому платью, материалы и отделки, приме​няемые при изготовлении сорочек и халатов, правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования основы с цельнокроеным рукавом, правила подготовки выкройки к раскрою;
назначение, конструкция, условные графические обозначе​ния и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом,  шва встык, накладного с двумя закрытыми срезами,  основные тех​нологические приемы обработки сорочки;
правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки халата;

гигиенические  требования  к  одежде, правила  нанесения  и  снятия  косметики; 

общие сведения о полезном и вредном воздействии микро​организмов на пищевые продукты, источники и пути проник​новения болезнетворных микробов в организм человека, о пи​щевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профилактике инфекций;
виды мясного сырья, понятие о пищевой ценности мяса, способы определения качества мяса, сроки и способы хранения мяса и мясных продуктов;
санитарные условия первичной обработки мяса и мясных продуктов, правила оттаивания мороженого мяса, способы раз​делки мяса в зависимости от его сорта и кулинарного использо​вания;
правила варки мяса для вторых блюд, способы жаренья мяса и мясных полуфабрикатов, способы определения готовности блюда; посуду и инвентарь, применяемые для приготовления мясных блюд, принципы подбора гарниров и соусов к мясным блюдам, требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу; способы  заготовки  продуктов,  правила   хранения  продуктов;
зависимость  оформления  интерьера  жилых  помещений  от  её  состава, возраста  детей, требования  к  интерьеру  детской  комнаты, роль  комнатных  растений  в  интерьере;

основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назна-чение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции.

 Уметь:

соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием;
применять ткани из искусственных волокон в швейных изде​лиях;

читать схемы  для  вязания  крючком, подготавливать  пряжу  к  работе, вязать простые  узоры  из  воздушных  петель  и столбиков  без  накида, столбиков  с одним  или  двумя  накидами, вязать  прямое  полотно  столбиками  без  накида, выполнять  влажно-тепловую  обработку  вязаных  изделий,

разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины,  обметывать срезы деталей и обрабаты​вать петли зигзагообразной строчкой, выполнять  штопку  с  применением  швейной  машины;

подбирать ткань и отделку для изготовления  сорочек, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи основы  с  цельнокроеным рукавом, моделировать основу  с цельнокроеным рукавом, подготавливать выкройки  сорочки  к раскрою;
выполнять на швейной машине: настрочной шов с открытым срезом, настрочной шов с одним закрытым срезом, накладной шов с двумя закрытыми срезами;
готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку выкройки на ткани, раскраивать , подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество гото​вого изделия, выполнять влажно-тепловую  обработку, пришивать фурнитуру;

 определять качество мяса, оттаивать мороженое мясо, при​готавливать полуфабрикаты  из мяса, котлетную и натуральную рубленую массу и полуфабрикаты из нее, выбивать и формовать полуфабрикаты из котлетной массы, готовить блюда из мяса и мясных полуфабрикатов, определять готовность блюд и подавать их к столу, оказывать  первую  помощь  при  отравлениях, заготавливать  продукты (сушка, консервирование).

рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда; оценки затрат, необходимых для создания объекта или услуги; построения планов профессионального образования и трудоустройства;

                изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных 

машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой и художественной обработки
изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий;

              приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.

        выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; применения бытовых санитарно-гигиенические средств.

безопасной эксплуатации электротехнических и электробытовых приборов.
Критерии и нормы оценки знаний, умений и  навыков обучающихся применительно к различным формам контроля знаний.
Примерные нормы оценок знаний и  умений  учащихся по устному опросу
Оценка «5» ставится, если учащийся:

полностью освоил учебный материал;

умеет изложить его своими словами;

самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;

подтверждает ответ конкретными примерами;

правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

не усвоил существенную часть учебного материала;

допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

слабо отвечает на дополнительные вопросы.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

почти не усвоил учебный материал;

не может изложить его своими словами;

не может подтвердить ответ конкретными примерами;

не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

Оценка «1» ставится, если учащийся:

полностью не усвоил учебный материал;

не может изложить знания своими словами;

не может ответить на дополнительные вопросы учителя.
  Примерные нормы оценок выполнения учащимися графических заданий и лабораторно-практических работ

Отметка «5» ставится, если учащийся:

творчески планирует выполнение работы;

самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

правильно и аккуратно выполняет задание;

умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, приборами и другими средствами.

Отметка «4» ставится, если учащийся:

правильно планирует выполнение работы;

самостоятельно использует знания программного материала;

в основном правильно и аккуратно выполняет задание;

умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, приборами и другими средствами.

Отметка «3» ставится, если учащийся:

допускает ошибки при планировании выполнения работы;

не может самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;

допускает ошибки и неаккуратно выполняет задание;

затрудняется самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия, приборы и другие средства.

Отметка «2» ставится, если учащийся:

не может правильно спланировать выполнение работы;

не может использовать знания программного материала;

допускает грубые ошибки и неаккуратно выполняет задание;

не может самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия, приборы и другие средства.

Отметка «1» ставится, если учащийся:

не может спланировать выполнение работы;

не может использовать знания программного материала;

отказывается выполнять задание.

 Проверка и оценка практической работы учащихся

«5» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, качественно и творчески;

«4» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, при выполнении отдельных операций допущены небольшие отклонения; общий вид изделия аккуратный;

«3» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с нарушением технологической последовательности, отдельные операции выполнены с отклонением от образца (если не было на то установки); изделие оформлено небрежно или не закончено в срок;

«2» – ученик самостоятельно не справился с работой, технологическая последовательность нарушена, при выполнении операций допущены большие отклонения, изделие оформлено небрежно и имеет незавершенный вид.

         Оценивание теста  учащихся производится по следующей системе:

«5» - получают учащиеся, справившиеся с работой 100 - 90 %;

«4» - ставится в том случае, если верные ответы составляют 80 % от общего количества;

«3» - соответствует работа, содержащая 50 – 70 % правильных ответов.

  Критерии оценки проекта:

1.      Оригинальность темы и идеи проекта.

2.     Конструктивные параметры (соответствие конструкции изделия; прочность, надежность; удобство использования).

3.      Технологические критерии (соответствие документации; оригинальность применения и сочетание материалов; соблюдение правил техники безопасности).

4.     Эстетические критерии (композиционная завершенность; дизайн изделия; использование традиций народной культуры).

5.     Экономические критерии (потребность в изделии; экономическое обоснование; рекомендации к использованию; возможность массового производства).

6.     Экологические критерии (наличие ущерба окружающей среде при производстве изделия; возможность использования вторичного сырья, отходов производства; экологическая безопасность).

7.     Информационные критерии (стандартность проектной документации; использование дополнительной информации).

Перечень учебно-методического обеспечения.

1. Программа «Технология. Обслуживающий труд» 5-9 класс, «Дрофа», 2003

2. Технология 7  класс. Обслуживающий труд. Учебник для общеобразовательных учреждений под редакцией Симоненко В.Д. М: Вентана-Граф, 2008

3. Технология /поурочные планы/по учебнику под редакцией Симоненко В.Д 7 класс (вариант для девочек) Волгоград, «Учитель».

4. Поурочные разработки по технологии 7 класс /вариант для девочек/ Давыдова М.А. М: «Вако» 2010

5. Занимательные уроки технологии 7 класс, Арефьев И.П.

Календарно-тематическое планирование  на 201  -201     учебный год

7 класс

	
	Содержание (темы)
	Кол-во часов
	Дата  проведения
	Обору
дование 

	1. 
	
	
	план
	факт
	

	2. 
	Вводное занятие. Правила  техники  безопасности  при  работе с иглами, ножницами, утюгом 

                            Правила  техники  безопасности

 при  работе   на  швейной  машине
	1

1
	
	
	

	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ 
 32 часа



	Рукоделие. Художественные ремесла  12 часов



	3. 
	Вязание крючком.  

Воздушные петли
	1

1
	
	
	

	4. 
	Столбики без накида..

Условные обозначения Схемы для вязания
	1

1
	
	
	

	5. 
	Выполнение столбиков с накидами

Выполнение столбиков с накидами
	1

1
	
	
	

	6. 
	Раппорт узора. Чтение схемы.

Выполнение узора по схеме
	1

1
	
	
	

	7. 
	Пышные столбики. 

Вязание по кругу
	1

1
	
	
	

	8. 
	Вязание изделия по схеме

Вязание изделия по схеме
	1

1
	
	
	

	
	Элементы материаловедения   2 часа
	
	
	
	

	9. 
	 Синтетические  волокна и ткани.

Искусственные  волокна и ткани.
	1

1
	
	
	

	Элементы машиноведения  2  часа

	10. 
	Устройство челночного механизма. 

Смазка и чистка машины

Двигатель ткани. 

Приемы закрепления строчки .
	1

1
	
	
	Швейные  машины

	Конструирование и моделирование швейных изделий  6 часов

	11. 
	Снятие мерок с фигуры  человека 

Расчет  конструкции  ночной  сорочки

	1

1
	
	
	

	12. 
	 Чертеж  выкройки ночной сорочки М1:4 

Моделирование на основе ночной сорочки 


	1

1
	
	
	

	13. 
	Чертеж  выкройки ночной сорочки М1:1 


	1

1
	
	
	

	Технология изготовления швейных изделий  10  часов

	14. 
	Раскладка выкроек на ткани. 

Обмеловка. Припуски на швы

Контроль качества  обмеловки.

Раскрой ночной сорочки
	1

1
	
	
	

	15. 
	Обработка деталей кроя. Контрольные линии.

Копировальные  стежки.
	1

1
	
	
	

	16. 
	Цельнокройная  обтачка.

Обработка горловины . Образец
	1

1
	
	
	Швейные  машины

	17. 
	Обработка горловины изделия .

Обработка боковых швов. 

Проведение первой примерки
	1

1
	
	
	Швейные  машины



	18. 
	Обработка нижнего среза сорочки. 

Проведение примерки.
	1

1
	
	
	Швейные  машины

	Кулинария  2  часа

	19. 
	Физиология питания . Профилактика инфекций. Первая помощь при отравлении

Мясные  продукты. 

Хранение  и  обработка  мяса.

Заготовка продуктов 

Заготовка продуктов
	1

1
	
	
	

	ТЕХНОЛОГИИ ВЕДЕНИЯ ДОМА  2  часа

Эстетика и экология жилища  2  часа

	20. 
	 Экология  жилого дома. 

Роль комнатных растений в интерьере

Микроклимат в доме.

Роль освещения в интерьере
	1

1
	
	
	

	ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБО1ТЫ  2  часа



	21. 
	Электроосветительные приборы

Электроосветительные приборы


	1

1

	
	
	

	Творческие, проектные  работы  10  часов

	22. 
	Выбор темы  проекта.

Подготовительный  этап
	1

1
	
	
	

	23. 
	Выполнение  проекта

Выполнение  проекта
	1

1
	
	
	

	24. 
	Выполнение  проекта

Выполнение  проекта
	1

1
	
	
	

	25. 
	Оформление  проекта

Экономические  расчеты
	1

1
	
	
	

	26. 
	Защита  проектов

Защита  проектов
	1

1
	
	
	

	Всего 
	50
	
	
	


