Пояснительная записка.

     Данная учебная программа составлена на основе примерной  программы  основного  общего  образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд »,

рекомендованной Департаментом общего среднего образования Министерства образования и науки Российской Федерации.

Целями образовательной области «Технология» в основной школе являются: формирование у школьников технико-технологической грамотности, технологической культуры, культуры труда и прикладной творческой деятельности, социально-трудовая адаптация обучающихся на основе профессионального самоопределения.

Данная рабочая программа рассчитана на 50 часов (по 2 часа в неделю, октябрь- апрель), остальные 18 часов даны для изучения раздела  «Сельскохозяйственный труд».

Базовыми для программы являются разделы СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ,  КУЛИНАРИЯ,  ТЕХНОЛОГИИ ВЕДЕНИЯ ДОМА, ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ, 

ТВОРЧЕСКИЕ,  ПРОЕКТНЫЕ  РАБОТЫ. 
Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда. При этом предполагается, что изучение материала программы, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений.  

Основной принцип реализации программы – обучение в процессе конкретной практической деятельности, учитывающей познавательные потребности школьников. Основными методами обучения являются упражнения, решение прикладных задач, практические и лабораторно-практические работы, моделирование и конструирование, экскурсии. 

В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ.

В рабочую программу внесены следующие изменения:

На  изучение  подраздела  «Кулинария»  отводится  4 часа.  Это связано с техническими возможностями  кабинета  технологии  нашей  школы.

  Программа  реализуется  с  помощью  учебника  «Технология: учебник  для  учащихся  6  класса  общеобразовательных  учреждений  (вариант  для  девочек). Авторы: В.Д.Симоненко, Ю.В.Крупская, О.А.Кожина, Н.И.Лебедева, Л.В.Литикова  под  редакцией  В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Граф.,  рекомендованного  Министерством   образования   Российской  Федерации.

Учебно- тематический план.

	№
	НАЗВАНИЕ РАЗДЕЛА
	Кол-во часов
	В том числе:

	
	
	
	Теория 
	практика

	1
	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ


	34
	10
	24

	2
	ТЕХНОЛОГИИ ВЕДЕНИЯ ДОМА

	2
	1
	1

	3
	КУЛИНАРИЯ

	4
	3
	1

	4
	ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ

	2
	1
	1

	5
	ТВОРЧЕСКИЕ, ПРОЕКТНЫЕ РАБОТЫ
	8
	2
	6

	6
	Итого 
	50
	17
	33


Содержание тем учебного курса.
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов

Элементы материаловедения 
Основные теоретические сведения
Натуральные волокна животного происхождения. Получение нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях. Свойства натуральных волокон животного происхождения, а также нитей и тканей на их основе.
Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. Понятие о раппорте переплетения. Влияние вида переплетения на драпируемость ткани.
Дефекты ткани. Сравнительные характеристики свойств хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей.
Практические работы
Распознавание в тканях волокон и нитей из хлопка, льна, шелка, шерсти. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей саржевого и атласного переплетений. Составление коллекции тканей саржевого и атласного переплетений. 

Варианты объектов труда.
Образцы хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей.
Элементы машиноведения 
Основные теоретические сведения
Назначение, устройство и принцип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной ее установкой. 

Практические работы
Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей. Замена иглы в швейной машине. Уход за швейной машиной, чистка и смазка. 

Варианты объектов труда. Швейная машина.
Рукоделие. Художественные  ремёсла.
Композиция, ритм, раппорт, орнамент. Симметричное по​строение узора в художественной отделке вышивкой. Определе​ние места и размера узора на изделии, отдельных его частей, пропорции элементов, выполнение в цвете и т. д. насыщен​ность цвета. Хроматические и ахроматические цвета.
Теплые и холодные цвета. Цветовой тон. Яркость и 
Способы увеличения и уменьшения рисунка.
Технология выполнения счетных швов (роспись, крест, на​бор, счетная гладь, косая стежка и др.).
Конструирование и моделирование поясных швейных изделий
Основные теоретические сведения Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к легкому женскому платью. Ткани и отделки, применяемые для изготовления юбок. Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа конической, клиньевой и прямой юбок. Прибавки к меркам на свободу об-легания.
Условные графические изображения деталей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах. Способы моделирования конических, клиньевых и прямых юбок. Форма, силуэт, стиль. Индивидуальный стиль в одежде. Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Выбор модели юбки в зависимости от особенностей фигуры. Моделирование юбки выбранного фасона. Подготовка выкройки юбки к раскрою. Варианты объектов труда. Чертеж и выкройка юбки.
Технология изготовления поясных швейных изделий 

Основные теоретические сведения
Назначение и конструкция стачных, настрочных и накладных швов, их условные графические обозначения и технология выполнения. Особенности раскладки выкройки на ткани в клетку и в полоску. Способы обработки нижнего и верхнего срезов юбки. Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей. Практические работы
Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Подготовка юбки к примерке. Примерка юбки, выравнивание низа изделия, выявление и исправление дефектов, подгонка изделия по фигуре. Стачивание деталей изделия. Окончательная отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Художественное оформление изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.

 Варианты объектов труда. Юбка коническая, клиньевая или прямая. 
Технологии  ведения  дома.

Уход  за  одеждой  и  обувью.

Основные теоретические сведения
Современные средства ухода за бельевыми изделиями, одеждой и обувью. Средства защиты от моли. Оборудование и приспособления для сухой и влажной уборки. 

Практические работы:
Удаление пятен с одежды. Ремонт одежды декоративными отделочными заплатами ручным и машинным способами. Закладка на хранение шерстяных и меховых изделий. Закладка на летнее хранение зимней обуви. Влажная уборка дома.

Варианты объектов труда.
Изделие, подлежащее ремонту, шерстяные изделия 
Кулинария

Физиология питания

Основные теоретические сведения
Минеральные соли и микроэлементы, содержание их в пищевых продуктах. Роль минеральных веществ в жизнедеятельности организма человека.
Значение солей кальция, калия, натрия, железа, йода  для организма человека. Суточная потребность в солях. Практические работы
Работа с таблицами по составу и количеству минеральных солей и микроэлементов в различных продуктах. Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в минеральных солях и микроэлементах. Варианты объектов труда.
Таблицы, справочные материалы.
Технология приготовления пищи

Основные теоретические сведения
Кулинарное значение молока и молочных продуктов. Виды молока и молочных продуктов. Питательная ценность и химический состав молока. Условия и сроки его хранения.
Значение кисломолочных продуктов в питании человека. Ассортимент кисломолочных продуктов. Виды бактериальных культур для приготовления кисломолочных продуктов
Виды круп и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология  приготовления  блюд  из  бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы "B". Причины увеличения веса и объема при варке. 
Заготовка продуктов

Основные теоретические сведения
Процессы, происходящие при солении и квашении. Консервирующая роль молочной кислоты. Сохранность питательных веществ в соленых и квашеных овощах.
Время ферментации (брожения) квашеных и соленых овощей до готовности. Условия и сроки хранения.
 Электротехнические  работы.

Электромонтажные работы

Основные теоретические сведения
Общее понятие об электрическом токе. Виды источников тока и потребителей электрической энергии. Правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов. Индивидуальные средства защиты при выполнении электротехнических работ.
.Профессии, связанные с выполнением электромонтажных работ. 
Практические работы.
Оказание первой помощи при поражении электрическим током.. 
Требования к уровню подготовки обучающихся по данной программе.
Учащиеся должны

 Знать /понимать:

  правила санитарии, гигиены, безопасной работы с колю​щим и режущим инструментом, с электрооборудованием,  элек​тронагревательными приборами;

способы получения натуральных волокон животного проис​хождения, получение нитей из этих волокон в условиях пря​дильного производства и в домашних условиях, свойства нату​ральных волокон животного происхождения, нитей и тканей на их основе, саржевые и атласные переплетения;
назначение, устройство и принцип действия регуляторов  швейной машины, устройство  машинной  иглы;
            композицию, орнамент, раппорт  в  вышивке, холод​ные,  теплые,  хроматические и ахроматические цвета;
эксплуатационные, гигиенические и эстетические требова​ния;  к  легкому женскому платью, материалы и отделки, приме​няемые при изготовлении   юбок,  правила  снятия  мерок  и  их условные обозначения, основные приемы моделирования юбок, правила подготовки  выкройки  к  раскрою;
назначение, конструкция, условные  графические обозначе​ния и технологию  выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык, накладного с двумя закрытыми срезами, основные тех​нологические приемы обработки  сорочки  правила подготовки  ткани  к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки сорочки;

санитарные  требования  к  помещению  кухни  и  столовой; пра​вила работы с горячими маслами и жирами, мытья посуды;
общие сведения о значении минеральных солей и микроэле​ментов в жизнедеятельности организма,  
способы первичной обработки рыбы, технологию приготов​ления рыбной котлетной массы и рыбных полуфабрикатов, спо​собы тепловой обработки рыбы;
 санитарные  требования  к  помещению  кухни  и  столовой; пра​вила работы с горячими маслами и жирами, мытья посуды;
общие сведения о значении минеральных солей и микроэле​ментов в жизнедеятельности организма,  
способы первичной обработки рыбы, технологию приготов​ления рыбной котлетной массы и рыбных полуфабрикатов, спо​собы тепловой обработки рыбы;
 сервировку стола; правила поведе​ния в гостях, за столом;

 санитарные  условия  в  жилом  помещении, правила  применения  чистящих  и  дезинфицирующих  средств, роль освещения  в  помещении.

основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции.
Уметь:

определять раппорт саржевого и атласного переплетения, лицевую и изнаночную стороны и дефекты ткани;
регулировать качество машинной строчки, устанавливать иглу в швейную машину, подбирать иглу и нить в зависимости от вида ткани, определять неполадки швейной машины, вызван​ные неправильной установкой иглы, чистить и смазывать швей​ную машину;

выполнять  вышивку  простым  крестом;
подбирать ткань и отделку  для  изготовления  юбки, снимать  и  записывать  мерки, читать и строить чертежи  юбок, моделировать  юбки, подготавливать выкройки юбок к раскрою;
выполнять  на  швейной  машине  настрочной   шов  с  открытым  срезом, настрочной  шов с одним закрытым срезом, накладной шов с двумя закрытыми срезами, обрабатывать юбку;

готовить ткань к  раскрою, выполнять экономную раскладку  выкройки на ткани, раскраивать юбку, подготавливать  детали  кроя  к  обработке, обрабатывать  детали  кроя, проводить  примерку, определять  и
определять  качество  рыбы, оттаивать  мороженую  и  вымачи​вать  соленую  рыбу, проводить первичную  обработку  рыбы, при​готавливать  рыбную  котлетную  массу  с  помощью  мясорубки;

рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда; оценки затрат, необходимых для создания объекта или услуги; построения планов профессионального образования и трудоустройства.

применения тканей из волокон  животного  происхождения в  швейных изде​лиях;

          изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных

машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой и художественной обработки
изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.

            приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.

выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью;

 применения бытовых санитарно-гигиенических средств.

характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях; 

 основные виды бытовых домашних работ; средства оформления интерьера; назначение основных видов современной бытовой техники.

Критерии и нормы оценки знаний, умений и  навыков обучающихся применительно к различным формам контроля знаний.
Примерные нормы оценок знаний и  умений  учащихся по устному опросу
Оценка «5» ставится, если учащийся:

полностью освоил учебный материал;

умеет изложить его своими словами;

самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;

подтверждает ответ конкретными примерами;

правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

не усвоил существенную часть учебного материала;

допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

слабо отвечает на дополнительные вопросы.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

почти не усвоил учебный материал;

не может изложить его своими словами;

не может подтвердить ответ конкретными примерами;

не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

Оценка «1» ставится, если учащийся:

полностью не усвоил учебный материал;

не может изложить знания своими словами;

не может ответить на дополнительные вопросы учителя.
  Примерные нормы оценок выполнения учащимися графических заданий и лабораторно-практических работ

Отметка «5» ставится, если учащийся:

творчески планирует выполнение работы;

самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

правильно и аккуратно выполняет задание;

умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, приборами и другими средствами.

Отметка «4» ставится, если учащийся:

правильно планирует выполнение работы;

самостоятельно использует знания программного материала;

в основном правильно и аккуратно выполняет задание;

умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, приборами и другими средствами.

Отметка «3» ставится, если учащийся:

допускает ошибки при планировании выполнения работы;

не может самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;

допускает ошибки и неаккуратно выполняет задание;

затрудняется самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия, приборы и другие средства.

Отметка «2» ставится, если учащийся:

не может правильно спланировать выполнение работы;

не может использовать знания программного материала;

допускает грубые ошибки и неаккуратно выполняет задание;

не может самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия, приборы и другие средства.

Отметка «1» ставится, если учащийся:

не может спланировать выполнение работы;

не может использовать знания программного материала;

отказывается выполнять задание.

 Проверка и оценка практической работы учащихся

«5» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, качественно и творчески;

«4» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, при выполнении отдельных операций допущены небольшие отклонения; общий вид изделия аккуратный;

«3» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с нарушением технологической последовательности, отдельные операции выполнены с отклонением от образца (если не было на то установки); изделие оформлено небрежно или не закончено в срок;

«2» – ученик самостоятельно не справился с работой, технологическая последовательность нарушена, при выполнении операций допущены большие отклонения, изделие оформлено небрежно и имеет незавершенный вид.

         Оценивание теста  учащихся производится по следующей системе:

«5» - получают учащиеся, справившиеся с работой 100 - 90 %;

«4» - ставится в том случае, если верные ответы составляют 80 % от общего количества;

«3» - соответствует работа, содержащая 50 – 70 % правильных ответов.

  Критерии оценки проекта:

1.      Оригинальность темы и идеи проекта.

2.     Конструктивные параметры (соответствие конструкции изделия; прочность, надежность; удобство использования).

3.      Технологические критерии (соответствие документации; оригинальность применения и сочетание материалов; соблюдение правил техники безопасности).

4.     Эстетические критерии (композиционная завершенность; дизайн изделия; использование традиций народной культуры).

5.     Экономические критерии (потребность в изделии; экономическое обоснование; рекомендации к использованию; возможность массового производства).

6.     Экологические критерии (наличие ущерба окружающей среде при производстве изделия; возможность использования вторичного сырья, отходов производства; экологическая безопасность).

7.     Информационные критерии (стандартность проектной документации; использование дополнительной информации).

Перечень учебно-методического обеспечения.

1. Программа «Технология. Обслуживающий труд» 5-9 класс, «Дрофа», 2003

2. Технология 6  класс. Обслуживающий труд. Учебник для общеобразовательных учреждений под редакцией Симоненко В.Д. М: Вентана-Граф, 2008

3. Технология /поурочные планы/по учебнику под редакцией Симоненко В.Д 6 класс (вариант для девочек) Волгоград, «Учитель».

4. Поурочные разработки по технологии 6 класс /вариант для девочек/ Давыдова М.А. М: «Вако» 2010

5. Занимательные уроки технологии 6 класс, Арефьев И.П.

Календарно-тематическое планирование  на  201  -201   учебный  год

  6- класс

	№  п/п
	  Темы
	Кол-во часов
	Дата  проведения
	оборудование

	1. 
	
	
	план
	факт
	

	СОЗДАНИЕ  ИЗДЕЛИЙ  ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ  И  ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ            часов



	Рукоделие. Художественные ремесла.  8  часов

	2. 
	Счетные вышивки 

Роспись, крест, набор, счетная гладь
	1

1
	
	
	

	3. 
	Вышивка крестом.

Рисунки для вышивки крестом
	1

1
	
	
	

	4. 
	Многоцветная вышивка крестом

Многоцветная вышивка крестом
	1

1
	
	
	

	5. 
	Сувенир  с многоцветной  вышивкой.

Сувенир  с многоцветной  вышивкой.
	1

1
	
	
	

	Элементы материаловедения  2  часа

	6. 

	Волокна животного происхождения.

Определение  вида  волокна.
	1

1
	
	
	

	Элементы машиноведения  4  часа

	7. 
	Элементы машиноведения.

Регулировка качества  строчки
	1

1
	
	
	

	8. 
	Устройство машинной иглы.

Установка машинной иглы
	1

1
	
	
	

	Конструирование и моделирование швейных изделий  8 часов

	9. 
	Проектирование юбки. 

Снятие мерок с фигуры человека
	1

1
	
	
	

	10. 
	 Коническая  юбка. Расчёты  по формулам.

Построение  чертежа  М 1:4
	1

1
	
	
	

	11. 
	Прямая  юбка. Расчёты по формулам.

Построение чертежа  М 1:4
	1

1
	
	
	

	12. 
	Моделирование юбки

Моделирование юбки

Построение чертежа выкройки  М1:1

Построение чертежа выкройки  М1:1
	1

1


	
	
	

	Технология изготовления швейных изделий  12  часов

	13. 
	Подготовка ткани к раскрою.

Раскладка и обмеловка выкроек

Контроль качества обмеловки. 

Раскрой  юбки.
	1

1
	
	
	

	14. 
	Контрольные  линии. Копировальные  стежки.   Сметывание  деталей кроя.
	1

1
	
	
	

	15. 
	Проведение первой примерки.

 Способы исправления недостатков Обработка боковых срезов юбки.
	1

1
	
	
	

	16. 
	Боковые швы Обработка верхнего среза юбки


	1

1
	
	
	Швейные  машины

	17. 
	Обработка верхнего среза юбки 

Обработка нижнего среза юбки


	1

1
	
	
	Швейные  машины

	18. 
	Обработка нижнего среза юбки 

Примерка  юбки.

Контроль качества юбки.
	1

1
	
	
	

	ТЕХНОЛОГИИ ВЕДЕНИЯ ДОМА  2  часа

Уход за одеждой и обувью  2  часа

	19. 
	Уход за одеждой. Виды фурнитуры.

Приемы пришивания фурнитуры
	1

1
	
	
	

	КУЛИНАРИЯ  4  часа

Физиология питания  1 час 

Технология приготовления пищи   3 часа

Заготовка продуктов  1 час

	20. 
	 Минеральные вещества и их  значение.

Пищевая ценность  продуктов Молоко  и  молочные  продукты.

Питательная  ценность и  условия  хранения молока.
	1

1
	
	
	

	21. 
	Виды  круп  и  макаронных  изделий.

Способы  сохранения  витаминов  в блюдах из  круп и  бобовых. Заготовка  продуктов.

Квашение  продуктов.

	1

1
	
	
	

	ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ   2  часа

Электроосветительные приборы. Электроприводы. 2 часа



	22. 
	Правила электробезопасности  и эксплуатации  электроприборов 

Профессии, связанные  с  выполнением  электромонтажных  работ.
	1

1
	
	
	

	ТВОРЧЕСКИЕ, ПРОЕКТНЫЕ РАБОТЫ  8 часов

	23. 
	Выбор темы  проекта.

Подготовительный  этап
	1

1
	
	
	

	24. 
	Выполнение  проекта

Выполнение  проекта
	1

1
	
	
	

	25. 
	Выполнение  проекта Оформление  проекта

Экономические  расчеты


	1

1
	
	
	компьютер

	26. 
	Защита  проектов

Защита  проектов
	1

1
	
	
	

	Всего  
	50
	
	
	


